
Bonjour !



De 7h30 à 10 h 

Le petit déj’ Câlin   8 €
Une boisson chaude : thé ou café  

(1 €  café spécial – 3 € chocolat chaud) 
Viennoiserie : croissant ou pain au chocolat 

Tartines aux graines et de tradition 
accompagnées de confitures, beurre et miel

Le petit déj’ Booster   19 €
La boisson chaude de votre choix :  

thé, café, chocolat chaud.  
Viennoiserie : croissant ou pain au chocolat 

Tartines aux graines et de tradition 
accompagnées de confitures, beurre et miel. 

Œuf brouillé ou au plat
Charcuterie : saucisson ou jambon

Un jus de Fruits Maison

(Assiette Fromage 3 €)



Carte des Gourmandises

Madeleine  1,5 € 
 (Citron, vanille, chocolat tout dépend du moment)

Cake Marbré  3,5 € (100g) 
(Vanille, chocolat)

Cookie   4 € 
(Chocolat noir, Pécan ou chocolat blanc,  
Macadamia ou le raisin, miel, cannelle)

Carot cake   5 € 
(Cake carotte, cannelle et noix de pécan)

Cheese cake   5 € 
(Biscuit, crème cheese cake, confit au gré de la saison)

Le BB Gâteau de Savoie  2,5 €

Croissant  2 €

Pain au chocolat  2,4 €

Allergènes & Risques de traces : œuf, gluten, lactose, fruits à coque. 



De 7h30 à 10 h 

CAFÉS 
Ristretto	 2 €
Espresso 	 2 €
Café allongé 	 2 €
Double espresso	 3,8 €

INFUSIONS	 5 €
Verveine ou Camomille

 
Café noisette 	 2,3 €		
Cappuccino	 4,5 €
Latte Macchiato	 5 €
Espresso Macchiato	 3 €

THÉS 
Thés - Sélection de Thé Dammann     5 €
Thé vert - Thé vert Menthe - Thé noir Ceylan - Thé noir Earl Grey - Thé Roibos  
Thé Noir Fruits rouge

Découvrez notre Thé « Madame » infusé.   
ChrisTine DaTTner Paris - Théière x 2 pers	 12 € 
Les Maldives  
Thé vert et noir aux notes de fruits exotiques, papaye et fruits rouges.

Le Fleurs Bleues 
Thé noir bergamote et fleurs de bleuets. 

Les Rives du Saint-Laurent 
Thé blanc aux notes de Grenade, Airelles, Sureau et fruits.

Evian — 1L	        6 €
Evian — 50 cl 	 4 €

Jus de fruits Maison	 5 € 
selon saison 	

Bonneval 75 cl	 5 €
Bonneval— 33cl	 3,8 €	



Un chocolat chaud à la texture nappante et fluide, pensé 
comme une boisson de dégustation. 

LE CHOCOLAT CHAUD MAISON      5,5 €

Lait entier et crème fraîche entière (35 % MG) forment la 
base, apportant douceur et onctuosité sans lourdeur. 

Chocolat noir 70 à 75 %, au profil fruité ou boisé, choisi  
pour sa complexité aromatique, jamais agressive. 

Cacao en poudre non sucré. Il renforce la structure, tandis 
qu’une touche de sucre équilibre l’amertume. 

Une pincée de fleur de sel révèle le cacao. 

Moment à soi. 

Notre potion magique !

Le GRAND chocolat




